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La féte du fromaae a retrouvé

Les amoureux du fromage se sont retrouvés ce week-end au chiteau de Harzé, pour la
traditionnelle Féte du Fromage qui réunissait cette année, une vingtaine d'exposants.

u beaufort, de la

meule ou encore

du fromage de

cheévre a I'écha-
lote, les visiteurs ont pu dé-
couvrir prés de 150 varié-
tés différentes ce week-end
au chateau de Harzé.La
Féte du Fromage a re-
trouvé son public, apres
I'annulation l'an passé
suite a la crise sani-
taire. « On vient chaque an-
née normalement, ¢a nous a
manqué l'an passé, raconte
Tatania et Gérard Marquet
qui habitent a Trooz. Avec
les inondations, on avait un
peu oublié I'événement mais
on est quand méme la et ¢a
fait du bien de se changer les

idées. » D'autres décou-
vrent cette féte pour la pre-
miére fois, c'est le cas d
trois Verviétois, Julie,
thias et Whitney : « C'est
vraiment chouette, On s'at-
tendait a un événement un
peu plus grand. Cependant.
on a trouvé des bons froma-
ges, aux algues notamment,
(a «'hullyr. »

Une tres belle édition
Lors des meilleures an-
nées, l'organisation ac-
cueille jusqu'a 8 000 per-
sonnes sur le week-end.
Cette édition 2021 ne dé-
rogera pas a la régle. Avec
la belle météo du samedi,
les visiteurs étaient nom-

La Meule du Plateau a eu du succes.Ines Spirlet a pratiquement tout vendu.

breux pour la premiére
journée. « Il y a du monde,
précise le président du
Greova, le Groupement ré-
gional économique Our-
the-Vesdre-Ambleve, Phi-
lippe Dodrimont. Ca fait du
bien de reveir du public. Et
puis, tous les bénéfices seront
reversés au club de foot d'Ay-
waille qui est sinistré done
'est positif de voir ce monde.
On a atteint les 8 000 visi-
teurs, La pluie de ce diman-
che ne les a pas découragés. 11
iy a en une .\'HI‘I'I"H' am-
biance. »

Outre les stands fromagers,
plusieurs animations ont
rythmé le week-end. Cer-
taines personnalités ont

par exemple 1€ intronisées
dans la confrérie du Fro-
mage de Herve, notam-
ment le bourgmestre de
Lierneux et la ministre de
la Santé, Christie Mor-
reale, habitant tout pres, a
Esneux. « C'est une maniére
de soutenir les producteurs
locaux qui fabriguent leur
fromage de maniére artisa-
nale. On se doit de promou-
voir nos produits du ter-
roir », note cette derniére.

Des fromages de chez
nous
Parmi les exposants, plu-
sieurs fromagers de l'ar-
rondissement  verviétois
étaient de la partie. Le Fro-
mage de Herve est un habi-
tué de I'événement mais
pour la Meule du Plateau,
c'était une pre-
miére. « C'est un fromage
qui a deux ans mais qui com-

mence a se falre connaitre,
annonce en souriant la
commerciale Ines Spirlet.
Ca se passe tres bien, les gens
ont envie de découvrir du fro-
mage au lait cru.Cest un
fromage de type d'alpage, un
des premiers de ce type-la a
exister en Belgique. lei on a
pas mal de succés et on vend
trés bien. » L'équipe a
d'ailleurs da aller recher-
che du stock a Herve pour
tenir la journée de diman-
che et globalement, tous
les stands présents ce
week-end ont vendu une
grande partie de leur mar-
chandise. Les produits de
I'hdte d’honneur, le fro-
mage Neulchétel de Nor-
mandie, sont d'ailleurs
tous partis.

Un événement réussi donc,
qui signera une 4 3° édition
I'an prochain.

LISE CASSOTH i

un an d’absence

Des prix pour Herve Société

Herve Société a raflé deux prix sur trois.

Dimanche apres-midi, trois prix ont été décernés et
Herve Société en a raflé deux. Ils ont remporté le
Grand prix spécial de la Province de Liége, un prix
attribué sur base du classement des dix derniéres an-
nées. lls ont également été le Coup de cceur de la

presse grace a I'Exquis Herve Remoudou, un fro-
mage & pate molle et & crodte lavée. Ce fromage est

fabriqué a partir du lait de vache et est affiné huit se-
maines. On peut le différencier des autres Herve par
son lait crémeux et plus riche. « On est toujowrs tres
content d'étre la. explique le commercial de la Société,
Christophe Dubois. C'est chouette événement et on y
participe a chaque fois. » Le fromage de Herve étant le
seul fromage AOP de Belgique, « on se doit d'étre la. 1l
y a beaucoup de monde cette année. On s'est fait un peu
dévaliser, on aurait dii prendre plus », sourit-il. Le der-
nier prix, le Coup de cceur des gastronomes, a été at-
tribué au Vieux-Li¢ge, fabriqué par une fromagerie
bio de Vielsalm. uic




