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Aprés l'annulation de I'édition
2020 de la féte du Fromage suite
au coronavirus, le GREOVA, Grou-
pement régional économique
Ourthe-Vesdre-Ambleéve, organise
la 41e édition le week-end des 21
et 22 aout dans le cadre presti-
gieux du chateau de Harzé a Ay-
waille,

« 11y a donc une attente du public
de retrouver cet événement convi-
vial et familial aprés deux ans
d'attente et l'entrée est toujours
totalement gratuite », indique Phi-
lippe Dodrimont, le nouveau pré-
sident épicurien du GREOVA.
«C'est la 14e fois que le GREOVA
organise cette féte en collabora-
tion avec la Région wallonne et la
Province de Liége, propriétaire du
chiteau. Il y aura 23 producteurs
de fromages et 150 fromages diffé-
rents de vaches, chévres et brebis.
Il y aura aussi trois confréries pré-
sentes : du Herve, la Commande-
rie des Costes du Rhone et la
Confrérie des Compagnons du

Fromage Neufchitel de Norman-
die qui est I'hote d’honneur de
cette année (AOP depuis 1969 et
déja mentionné au Moyen Age

tout comme le fromage de
Herve », précise Jacques Lilien, di-
recteur du GREOVA.

700 FROMAGES WALLONS

«Ily a plus de 700 fromages diffé-
rents en Wallonie contre 565 en
2019. Le budget moyen consacré
au fromage est de 135€an/habi-
tant, ce qui représente 14 kg de
fromages consommeés par habi-
tant wallon. 80% des Wallons
mangent au moins du fromage
une fois par semaine, surtout les
plus de 35 ans. En Région wal-
lonne, ce sont les fromages a pates
dures qui ont la cote et en Flandre
les fromages frais et la maquée »,
détaille I'Apag-W.

Le concours des fromages wallons
a été reporté au 17 septembre pro-
chain. Le comité organisateur a
donc sélectionné cette année une
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vingtaine de fromages qui ont re-
cu le « Harzé d'Or» et le « Harzé
d’argent» lors de ces cinq der-
niéres années et qui seront propo-
sés a la dégustation du public, le
samedi deés 14h et le dimanche
des midi.

Tout au long du week-end, des vi-
sites guidées du musée de la Meu-
nerie et de la Boulangerie seront
organisées avec démonstrations
des boulangers, fabrication et
vente de pains et de gaufres 4/4.
Bar et petite restauration ainsi

que «La P'tite Auberge » qui pro-
posera une restauration régio-
nale.
Les mesures sanitaires seront en
vigueur avec le port du masque
(masques et gel disponibles a I'en-
trée), distanciation sociale, gira-
toire instauré dans les trois chapi-
teaux aérés, service a table et
maximum huit personnes par
table.
Infos au 04/3843544 ou sur le site
www.fetedufromage.be. ©
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