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Les meilleurs fromages sur le Plateau

Des pdtes empressées laissent apaiser la faim quotidienne de plaisirs
fromagers, un fumet presque secret, un autre qui cogne, écrin de trésor au
cceur et caractére fort. Il régale sur un pain aux céréales, ou extravagant dans
son habit orangé, saveur fruitée il se transmet comme un conte de fée. Il est

une réalité a la fois complexe et désii

que Saint selon Dali,

comparait a Dieu: le fromage. Célébré a Charneux, au cceur du Plateau de
Herve, il a été couvert d'or et puis d’argent, celui qui vient de Harzé.
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2019des de

qui s'est déroulé le 10 mai dernier au Chateau de

Harzé, a rassemblé 154 fromages fabriqués par

38 producteurs wallons. Un taux élevé de partici-

pation illustrant I'enthousiasme, le dynamisme

et le professionnalisme du secteur fromager qui
ntribug alarichesse du

hezNous»

La Wallonie,
I'autre pays du fromage

Le Ministre régional a profité de l'occasion
pour souligner la qualité et la transparence de
Tagriculture wallonne qui donne du gott a une

gastronomique régional. Ceestle 12 juin, ala Ferme
Schaus, que les lauréats ont été récompensés par
un Harzé d'Argent ou un Harzé d'Or qui leur a été
remis par le Ministre René Collin.

Les lauréats 2019

région is bien plus de 500
fromages. Le Ministre s'est félicité du nombre
croissant de producteurs ayant fait le choix de la
diversification. Le circuit court n'est plus une ten-
dance ou un effet de mode, il est méme devenu

ollin et

entourés des

TADN des producteurs puisque 1.350 d'entre eux
sont agréés par IAfsca pour transformer et assu-
rer lavalorisation de leur matiére premiére.

Une agriculture attentive
aux enjeux de société

Lagriculture wallonne est extensive et liée
au sol a pour sa part rappelé Philippe Mattart,

duits annuellement en Wallonie, dont 5 4 10 %
sont transformés a la ferme. Quant au Belge, il
consomme en moyenne 46 litres de lait, 15 kg
de fromage, 10 kg de yaourt, 2,5 kg de créme et
2,2 kg de beurre par an et dépense en moyenne
237 € par an en lait et produits laitiers. On ob-
i ion dela

tion de lait qui se fait au profit de produits alter-
natifs venant pour la plupart d'outre-Atlantique,
a précisé Philippe Mattart.

Monitoring de la durabilité
de la production laitiere

Depuis 2014, la filiére laitiére belge a mis en
place un programme de monitoring de la dura-
bilité de la production laitiére, une initiative de
IAgrofront et de la CBL. Ce programme propose
une liste de 35 initiatives favorable a la durabilité
de la production laitiére. Ces initiatives sont re-
groupées en 7 thémes : santé et bien-étre animal,
€nergie, environnement, alimentation animale,
eau et sol et aspects sociaux. Entre 2014 et 2016,
8.020 producteurs laitiers belges ont été audi-
tés sur leurs initiatives de ilité. En 2016,

Le n‘x aapp aux et notoriété. Les Directeur de FAPAQ-W, en précisant que les prai-
fi F : lorisesa A S e
d"vfﬂﬂllﬂlk a peurpves 48! e i . Les e)‘tp loitations sont
hﬂ‘ gile afaiede Libramont, melkﬂamk RGO e e —— enjeux du dévelop-
campagnes de promotion. pement durable. Nombreuses sont celles quiont
tallé des unités de i ala
CATEGORIE LAIT DE VACHE I loit ferme, que ce soient des panneaux solaires, des
li ou des unités de micro-biométhani-
Fromages frais nature 1a ferme, marchés sation. Ces i i aux ex-
Harzé d'Or- ). ploitants de diminuer leurs colits tant en cortri-
2706050ignies buant a réduire leur empreinte écologique.
Harzé dArgent sy
Grosse Haie 3 5060 Arsimont ‘Harzé d'Or: Le Crottin fraisde chévre (déja Les produits laitiers
Tauréat en 2017 et 2018) Le Chévre-Feuille 3 en quelques chiffres
Fromages frais aromatisés 5351 Haillot
Harzé dOr: Le Frais artisanal fines herbes — Harzé, nt: Chévre tartinable nature La production laitiére wallonne repré
g-mnqmmausom deTEnclus - Fromagerie de I'Enclus 4 7750 25 % de la valeur de la production agricole et
arzé dArgent: Le frais ciboulette-échalote - Amougies horticole wallonne, soit une valeur de 479 mil-

Fem\edehdnsﬂﬂlie 25060 Arsimont

Fromages frais aromatisés
Harzé d'Or: Chévre au miel - ChévrArdennes &

Fromages i pite molle et croiite lavée
dOr
24650 Herve Harzé dArgent: Fromage de chévre 3Thuile
Harzé d/Argent: Fermier de IEnclu— dolive,
Fromagerie de 'Enclus 4 7750 Amougies Altitude 1502 1325 Chaumont-Gistoux

Harzé dOr Le ptt Silly—Ferme du Beauregard
47830

Harzé d'Or: Camu de 'Enclus — Fromagerie de
TEnclus 27750 Amougies

Harzé dArgent: Le Camembert - Ferme Harzé diArgent: La Bastognette —
Lesplingart 3 7972 Quevaucamps. ChévrArdennes 31400 Nivelles
Fromages A pite pressée non cuite CATEGORIE LAIT DE BREBIS
Harzé dOr: La Gourmande
Harzé dArgent:
a a
Ambly
rieur 315 %. Néanmoins, ce secteur qui reste.
a pate pressée cuite i ’
Harzé dOr. Tome de Tavys — . y e
6900 Marche-en-Famenne daenaans
[ttt 2015328 en.
Siovames ] ce
CATEGORIE LAIT DE CHEVRE L 1
typ
P 10,5 mil- gt i d
‘Wall Je 3
delitres. urts,
bution. 2501itres
B ( delait par. dulait
éleveurs professionnels pour environ 12.000 s
"7 a1
Ce En contre 11
(entre 2015 et 2018), p devache.
ai sgs  HazédOr:laTomme de Brebis—Fermedes
ma.  HarzédArgent: Sicilien deTEnclus—
Fromagerie de I'Enclus & 7750 Amougies

tiondulait. Au niveau dela collecte par exemple,
la consommation de carburant aux 1.000 litres
de lait collecté a diminué de 9 % entre 2006 et
2016. Le lait collecté par camion-citerne a aug-
‘menté de 49 % sur la méme période. Au niveau
de ma transformation du lait, on peut relever

Des juges et des fromages

Parmi les 154 fromages, 102 étaient a base de
lait de vache, 45 au lait de chévre et 7 au lait de
brebis. 100 fromages étaient au lait cru, tandis
que 54 étaient au lait pasteurisé. 22 fromages
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Le Ministre René Collin a remis les Harzé d'or et d'argent aux lauréats du concours des meilleurs fro-

mages de Wallonie

que la consommation énergétique par tonne de
produit a diminuée de 13 % entre 2005 et 2016.
Les émissions de CO2 ont diminué de 22 % par
tonne de produit surla méme période.

«Je cuisine local,
durable et de saison»

LAPAQ-W a la volonté de promouvoir davan-
tage la dimension durable de l'agriculture. Et
Philippe Mattart de rappeler la stratégie mise
en place sous le slogan «Je cuisine local, durable
et de saison» a laquelle souscrivent majoritai-
rement les agriculteurs. Le rapprochement des
attentes des agriculteurs et des consommateurs
estun des enjeux prioritaires de I'Agence, a insis-
té son Directeur.

étaient issus de l'agriculture biologique. Le jury
était composé de 21 personnes : des crémiers,
des professeurs du péle fromager de l'école de
Ciney, des professeurs et éléves du Cefor, un
acheteur de la grande distribution, une blog-
geuse, des membres du Comité de Soutien des
Fromages de Wallonie, des représentants du
Collége des Producteurs ainsi que I'ancien et
I'actuel Directeur général de 'APAQ-W. Dans
chaque catégorie, les fromages affinés ont été
évalués sur le gott/la saveur, le nez, I'aspect vi-
suel (aspect, crotite), le toucher (texture), la pré-
sentation du produit. Pour les fromages frais,
les critéres étaient un peu différents, ils ont été
jugés surle gott/la saveur, le nez et la présenta-
tion du produit.

lions €. 3.754 détenteurs de vaches laitiéres pos-

une exploitation laitiére réalisait en moyenne
11 initiatives de durabilité contre 9 en 2014. En

sédent aumoins 5 bétes, dont 15%
leurlait a la ferme et 6,5 % sont des producteurs
laitiers bio. 1.208 millions de litres de lait pro-
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2017,96 % des explmtanons laitiéres belges ont
participé au i deladurabilité avecune
moyenne de 13 initiatives par ferme. Le monito-
Ting s'étend aussia la collecte et a la transforma-
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PLUS DE 200 FROMAGES - CONFRERIES FROMAGERES
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Fromage de |I'Année

La Province de Hainaut s'est largement dis-
tinguée cette année, remportant 8 médailles,
soit 4 Harzé d'Or et 4 Harzé d'Argent. Les quatre
autres provinces remportent quant  elles cha-
cune 3 Harzé, celles de Liége et du Luxembourg
se flattant de 2 médailles d'or, tandis que celles
de Namur et du Brabant wallon n'en raménent
qu'une. Le Fromage de I'Année a cette année été
attribué 3 un fromage liégeois ayant obtenu les

| cotations les plus élevées parmi les Harzé d'Or.

Retour a Harzé

Les 24 et 25 aolt prochains, les lauréats re-
trouveront le Chateau de Harzé a I'occasion de
la 40éme édition de la Féte du Fromage orga-
nisée par le GREOVA (Groupement Régional
Economique Ourthe-Vesdre-Ambléve). D'abord
situé al'intérieur de la batisse, dans les salles, les
couloirs et méme dans .. I'escalier, explique son

W,a rappelé les atouts et défisde lagriculture
wallonne

e

Jacques Lilien, Directeur du GREOVA, organisa-
teur de la Féte du Fromage au Chateau de Harzé

Directeur Jacques Lilien, I'événement s'est dépla-
cé sur l'esplanade du Chateau pour descendre
quelques mé la
Fete propose diverses intronisations de confré-
ries, des concerts de fanfares une trentaine de
stands avec environs 250 fromages. Elle améne
chaque année entre 8.000 et 10.000 visiteurs.
Depuis une dizaine d'années, les organisateurs
invitent un héte d'honneur étranger. Aprés les
fromages tibétains et autrichiens, ce sera au tour
duCamembert de venir titiller les papilles de visi-
teurs.




