EURO-TOQUES
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|.9 pays [fﬂUI'- ’est dans ce cadre que la Maison du Tourisme (asbl GREOVA) a organisé, le week- ; :

. end des 11 et 12 ao(it, la 39e édition de la Féte du Fromage dans le cadre prestigieux
the-Vesdre-Ambleve du chéateau de Harzé (Aywaille). Fromageries, laiteries et producteurs fermiers de I;
est une réginn Belgique et d’ailleurs se retrouvent pour célébrer cette grande étape du golQit dans une =

S : ambiance conviviale et festive (1). Diverses intronisations de confréries fromageres, des
touristique majeure  animations pour enfants (chateau gonflable), la visite du Musée de la Meunerie et de la

aux attraits variés Boulangerie ont complété ces festivités a la découverte des plaisirs fromagers.

e . Organisé par 'APAQ-W en collaboration avec le Comité de Soutien des Fromages de Wallo-
ou 'événementiel nie, le traditionnel Concours des Fromages de Wallonie a vu la confrontation qui a permis 4
de terroir tient une un Jury indépendant de désigner les lauréats. Les fromages étaient appréciés et cotés sui-

N vant divers critéres: go(t, nez, aspect visuel, présentation, toucher. Parmi les 172 candidats
place lmpnr’(ante. dans les catégories «vache, chévre, brebis» sur les quelque 500 fromages produits en Wallo-

nie, on a décerné les prix a 24 lauréats (les convoités Harzé d’Or et Harzé d’Argent pour les
meilleurs fromages de chez nous millésime 2018 (2). Le Jury a attribué le titre de «fromage
de l'année» au Valét de Waimes.

Au sein de la Féte du Fromage, le dimanche 12 ao(it, un éminent Jury, regroupant des person-
nalités du monde de la Gastronomie (Euro-Toques était présent) et des Chefs de Cuisine, a
choisi ses Coups de cceur des gastronomes parmi une panoplie d’'une vingtaine de fromages
(produits de qualité dans toutes les catégories répertoriées). Depuis onze ans, cette sympa-
thique rencontre est mise en place par le Comité de Soutien des Fromages Wallons, fondé en
2007, qui organise annuellement une dégustation gratuite des fromages lauréats du concours
lors du salon « Retrouvailles » se tenant a Liége dans le Parc de la Boverie.

> www.fetedufromage.be

> www.apagw.be/fromages
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