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(e week-end des 29 et

30 aoiit, Cest la 36° féte
du fromage a Harzé. Du
lait cru a la pate mi-dure,
prés de 250 fromages
sont a déguster.
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xquis piquant 3 la brebis fu-

mée en passant par des sa-

veurs de Goli’Ath et un ca-
price du chevron, le tout dans le
cadre enchanteur du chiteau
de Harzé. Voild un trés bref
apergu du programme enivrant
et alléchant qui vous attend
dans le cadre de la 36° édition
de Ia féte du fromage 3 Harzé.
La formule est la méme depuis
dix ans, et on ne change pas une
recette qui fonctionne: trois
grands chapiteaux dans les jar
dins du chateau, 10 stands de
fromagerie et de produits de
bouche de 1a région, 250 froma-
ges 3 déguster, Michel Vincent
de Vivacité au bout du micro et
toutes sortes de concours, remi-
ses de prix et intronisations
pour animer le week-end. « Nos
artisans et producteurs sont
souvent fideles d'année en an-
née.. Seuls 5 ou 6 changent.
Puis il y aura des démonstra-
tions d'artisans boulangers et

lien, le directeur de I'ASBL qui
orgamise I'événement.
Lentrée, gratuite, pourra étre

un chiteau gonflable pour Jes combinée avec une visite du
enfants » énumere Jacques Li-  musée dela boulangerie etdela

les producteurs de fromage,
fideles au chateau de Harzé

meunerie au prix de 2 € une vi-
site historique guidée du cha-
teau au méme prix et enfin une
présentation des salles et cham-
bre pour mariages sera égale-

30 stands de fromagerie
§ ¢t de produits de bouche §
de la region

ment prévue le dimanche de
9 h jusque 13 h. Infos supple-
mentaires et programmes com- |
plet sur au 04/384.35.44 ou sur
vowwfetedifromage be.
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le pays Basque invité d’hon
e |

(haque année, un petit nowvesu - Basque qui viendra faire

venu dallleurs promeut pami déguster les fromages de son
ses confréres les produits de sa terroirs, présente lacques Lilien.
région. «D'habitude, ce sontdes  Des fromages surpeenants,
amis frangals Cette fols. nous” fumeés, aussi bien de vache, de
avors 'honneur daccuelllirun chévre et surtout de brebis frais
Liégeois originaire du Pays au fait o




