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BEYNE-HEUSAY - AU CCEUR DE LA FROMAGERIE REGAL

Le succes du fromage liégeois

Oui, on fait du frometon dans notre région. Des produits récompensés ce week-end a Harzé

Ce weekend, fromageries,
fermiers de Belgique
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2 Beyne-Heusay.

chiteau de Harzé pour la 36 édition de [a Féte du  Découverte de la fromagerie Régal,

Une fois de plus, la froma-

gerie Régal, située 3 Queue
du-Bois, se verra récompensée lors
de Ja Féte du Fromage. Cest Je Bi-
delotmtmeqﬂafaithdiﬂﬁm
cette année et qui remporte un
Harzé d'or, tandis que le Bidelot
fines herbes gagne un Harzé d'ar-

gent.

+ Ca nous confrte dans notre ficon
de e, commente Damien
Bruwier, 3 la téte des activités Ré
gal depuis 2011, On garantt une
qualite qui est rcompensée. »

Une qualité dans la tradition, avec
des méthodes artisanales de fabri-
cation propres & la fromagerie,
comme la production 4 basse tem-
pérature pour tous les fromages.
Et des fromages frais unique-
ment,
Le produit phare reste
la maquée de came

un caillé moulé a la louche. « Far
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basse  température. Les
animmamlemdemdéebp
per davaniage, c'est comme dans
fout : le vin, ete.»

Au fil des années, Régal prend de

plus en plus d'importance, « es
ventes augmentent chague année.
lLes clients nous connaissent et ¢a de
vient pour eux une habitude d ache
ter nos produits» La dientéle est
en majorité issue de Ia province de
Liege, mais aussi dans I'ensemble
de 1a Belgique via les indus-
tries, Aujourd’hui, 1a
fromagerie

ploie quatre personnes, et traite
un 1300000 litres de lait par an
pour 340 tonnes de fromage: Le vo-
lume a doublé depuis 2013,

UNE HISTOIRE VIBILLE DE 100 ANS
En 1918, Mare Camal arpentait

en 1984 par les deux fils de Joseph
Bruwier, Philippe et Benoit, qui
avait installé son élevage de vaches'
laitieres & Retinne, la « Ferme Bide-
lot>,
Damien Bruwier, le fils de Phi-
lippe, reprend finalement les ac-
tivitds de Régal en
2011 m

La maquée, le produit phare, "0k
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Damien et ses fromages, quon retrouve en grandes surfaces.
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Jusqu'a 10.000 V|S|teurs ala Fete du Fromage |

De nombreuses personnes font
chaque année le déplacement
pour se rendre a la Féte du Fro-
mage au chiteau de Harzé, Pour
cette -36* édition, les organisa-
teurs espérent en faire tout autant.
o ll y aura une trentaine de stands,
avee 250 fromages proposés & la dé
gustation gratuitement, détaille
Jacques Lilien, directeur de VASBL
GREOA. les fesuvités commencent
e samedi, dés 14 heures, avec f'ou-
verture des stands fromagers. Cette
année, ['invité d’honneur est le Pays
Basque. x

Lé t se wveut co

avec de la musique, un chiteau
gonflable pour les enfants, des vi-
sites du Musée de la Meunerie et
de la Boulangerie, avec des dé
monstrations organisées par des
boulangers. « On peut méme loger
dans e chiteau.. s reste epcore
des places s

Durant ces festivités, les fromages
wallons sont largement mis en
avant afin de montrer les qualités
de chacun. Et comme chaque an-
néde, des fromages seront récom-
pensés : 16 lauréats recevront ainsi

durantlemkendleurllanédor |
ou d"

ofl y avait 116 candidats inscrits |
cette année; 92 lait de vache, 17 de
chévre et 7 de brebis. IIs ont éé ré
partis en huit catégones, en fonc-
tion du type de pate, et 1 y & un Har
zé d'or et d argent pour chacune. »
Par ailleurs, 'Exquis de Herve sera
élu Meilleur fromage de l'année
2015.m

ANOTER_Entrée gratuite. D8 1ah samedi et
12h dimanche. Le programme compet
dcounr sur e ste mmmnh




