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Chévre beaujolais et folklore bavarois

Pour sa 37 édition, la féte

dufromage au chiteaude |

Harzé invite un fermier

beaujolais et une fanfare

bavaroise. Rendezvous
le 13 et 14 ao(it.

o Sarah JANSSENS

mateurs de pates dures,
Amolles, mi-dure, a crotte

fleurie, lavée ou épicée,
mais aussi aux matures palais
raffolant des fromages bleus,
au lait de chévre ou de brebis,
notez-le dans vos agendas : le
samedi 13 et le dimanche 14
aout, 300 fromages seronﬂi dé-
guster au chiteau de Harzé
(Aywaille).

Comme chaque année, lamai-
son du tourisme GREOVA
(groupement régional écono-
mique  Ourthe-Vesdre-Am-
bléve) met les petits plats dans
les grands pour cet événement
qu'elle prépare depuis plu-
sieurs mois. Il faut choisir les
fromagers, puis délivrer les fa-
meux et trés enviés Harzé d’or
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et d'argent qui seront a savou-
rer lors de 'événement. « Cha-
que année, I'agence wallonne pour
une agriculture de qualité orga-
nise un concours pour élire les
meilleurs fromages wallons, ex-
plique Jacques Lilien, directeur
de la maison de tourisme. De la,
sur 99 fromages wallons inscrits,
23 ont ét€ primés, toutes catégories
confondues. Cette année, le Harzé
d'or est revenu au Val-Dieu grand

La féte du fromage
rassemble des milliers de
personnes chaque année
depuls 37 ans.

cau.» Quant a la presse, elle a
€lu le Valet, un fromage a pate
mi-dure originaire de Waimes.
Remise de prix des meilleurs
fromages wallons, donc. Mais
ce n'est pas tout. « Cette année,
nous avons un invité d’honneur
qui est un fermier qui ne produit
exclusivement que du fromage de
cheévre», sourit Dominique Si-
mon, premier échevin de la
commune dAywaille, en

charge des travaux et de I'agri-
culture. «J’ai eu Poccasion de le
rencontrer pendant les vacances
par hasard, il a 200 chévres,
C’était marrant !» Présent lors
du week-end, Matthieu Ro-
chette, I'héte tout droit venu
du Beaujolais des Pierres do-
rées, se fera une joie de vous
faire découvrir ses produits ori-
ginaux comme des fromages de
type reblochon ou camembert
au lait de chevre.

«Nous avons aussi une fanfare
venue d’Ulsenheim», surenché-
rit Jacques. Lambiance sera
donc bavaroise, savoureuse,
chaleureuse et enjouée.

Trois cents fromages, des invi-
tés d’honneur, puis les tradi-
tionnelles intronisations de
confréries fromageres, anima-
tions musicales diverses en
plus de la présence, comme
chaque année, de Michel Vin-
cent de Vivacité et, en parallele,
des visites guidées du musée de
meunerie et de la boulangerie :
le programme de cette 37° édi-
tion sera bien chargé. m
>Quverture le samedi dés 14 h

jusqu'a 19 h. le dimanche de

midi 3 20 h. Infos : 04/3843544,
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