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WERBOMONT

Le « Wavreumont », un fromage d’lt:l

Aprés bien d'autres prestigieuses
récompenses comme le « Coq de

cristal », le « Wavreumont », produit &
Werbomont, a regu récemment le

« Harzé d'Or » lors de la 34°Féte du
Fromage, & Harzé. Le « Wavreumont »
est fabriqué & partir de lait biologique cru
de trés grande qualité. Il se présente sous
une forme ronde de 21 cm de diametre
pour un poids avoisinant 2,1 kg. Sa
crodte naturelle lui confére une couleur
typique d'origine monastique et celle de
sa pdte varie au gré des saisons. Son
goit est franc et son arriére goit de
noisette charmera les connaisseurs.
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