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LE FOCUS

DU JOUR

La Féte du fromage qui se
Harzé ces 25 et 26 aoiit metira 7 fromages a 'honneur
dont deux originaires du Plateau de Herve.

o Pierre LEJEUNE

P 25 besoin de prévoir une de-
mande en mariage, d'étre
Agualien ou encore chite-
lain pour apprécier une journée
de détente au Chitean de Harzé fl
suffit simplement d’étre pas-
sionné et amateur. Et, ces ama-
teurs-13, on les reconnait a
Podeur. Cest que les fondus de
fromage ne passent pas inaper-
qus, surtout si le Herve trone sur
leur podium des incontourna-
bles.

Que l'on soit avide de découver-
tes gustatives ou un assidu des
rendez-vous de la star du (et des)
Plateau, on aura coché les 25 et
26 aofit dans son agenda. L'an
passé, déja, la Fleur de Fagne au poi-
vre et Le Bleu des Moines rempor-
taient la médaille d'or (le Harzé
d’or) dans les catégories pate
molle & crotite lavée et bleu. Cette
année, les produits de Herve So-
ciété s'illustreront dans les caté-
gories pates molles a crotite fleu-
Tie et pates molles a croiite lavées
avec deux grands lauréats de la
médaille d’or (le Val-Dieu Délice
des Moines et le Herve exquis affiné
a Ia bitre) et un pour la médaille
dlargent (le mivcave savenr). Trois
prix sur 15 (dont deux dans les'y
gagnants) pour lentreprise de
Jean-Marc Cabay, 'y aurait il pas
quelque chose qui cloche dans le

LE « HARZE D'OR

uy Lecog, de TAPAQ-W
(agence wallonne pour la
promotion d'une agriculture de
qualité), décerne les trophées
des meilleurs fromages, le
Harzé d’or. Fromages frais, pites

vres et brebis sont les 7 catégo-

tions aux producteurs confus. I
répondent suivant les catégories en
envoyant au maximum 5 froma-
ges par producteur. Nous avons eu
14 réponses pour 70 fromages.
Cette année, aucun bleu ne satisfai-
sait aux criteres donc il nly aura

dexperts crémiers, techniciens en
laiterie, représentants des consom-

molles 2 crofite lavée et fleurie, &
pites mi-dures ou dures, che- 55

ries. «Nous envoyons des invita- :

pas de prix. Le jury est composé

«le vote est neutre. Le jury a réellement
voté pour trois fromages de Herve
Société, cest la méme chose pour ceux
de Marc Rosen. ».

Guy LECOQ (APRQ-W)

tiendra au chateau de

«Nous avions le
choix entre 70
fromages. Il n'y a pas
de parti pris, cest le
résultat d'un jury »

choix aux fromages ? «Nous avi-
ons le choix entre 70 fromages répar-
tis en 7 catégories. Il ny a pas de
parti pris sur Herve Société, cest le
résultat d’un jury varié », répond
Paul Crespin, membre de l'orga-
nisation de la féte du fromage.

Et cest qu'il s'exporte le petit
Hervien. Une présence assurée au
marché de Rungis, au Japon, au
Canada... Les pays se bousculent
alors que les Belges ne consom-
ment que 20 % de fromages issus
de leur pays. Et pour faire croitre
cette statistique, rien de telle
qu'une féte du fromage, Ia 33° du
nom. 32 stands pour 250 froma-
ges et deux jours de dégusta-
tions... gratuites ! Cest la formule
gagnante qui s'offre au Chateau
de Harzé. Et les inconditionnels
pourront toujours se régaler en
s'offrant une assiette ou en rem-
plissant leur cave des produits
chéris car, aprés Harzé, le plaisit
powrra toujours se prolonger
dans le canapé. B

1

mateurs... Chacun cote une partie
de fagon neutre. Nous avons aussi
un jury indépendant pour laspect
visuel et un pour les mentions sur
étiquettes. Si Herve @ deux prix,
Clest parce qu'lls somt réellement les
meilleurs dars coux présentes s,
explique Guy Lecog.- B
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Un cadre unique et des produ1ts Trois chaplteaux de dégustations
exceptionnels. sur le parking du chateau.

les lauréats du concours sur une
méme table.

la fromagerie Herve Société
recevra deux «Harzé dor».

» 250

Herve, la star des fromages au chateau de Harzé

Entre 200 et 250
¥ fromages sont proposés
sur ce rassemblement qui attire plus de

! ] 10 000 visiteurs chaque année.
= =]

o (haque année, depuls 33 ans,
i® ce sont 10 000 personnes qui
g% Se massent dans le parc

du chateau de Harzé.
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LE COUP DE C(EUR DE LA PRESSE

Quand les loumallstes sentent le fromage.. Odeur,texture, got et aspect sont les quatre critéres
a coter. Hors de 70 fromages permettant une commercialisation répartie en 7 familles, 15 ont obtenu une distinc-
tion de la part de vingt spécialistes. Lors du rassemblement du dernier week-end daotit, LE fromage de [année
sera élu, de méme que le coup de cceur de la presse (parmi les 15 finalistes). Le grand public pourra déguster ces
fromages durant deux jours etles membres de lorganisation les mettront en valeur a chaque rassemblement.

«Cette ann

ée, nous

recevons Ie Comté »

(GREDA), chapeaute la fBte
du fromage depuis cinq ans.
Chaque année, il regoit un in-
vité dhonneur. «Clest un choix
aléatoire. Nous azménans, pour
Pannée prochaine, recevoir les
Pays-Bas avec, peut-étre, le
Gouda. On cherchera a changer
de pays. Dans nos choix, on-privi-
légie un nom. conmu. Nous avons
eu le brie, le marvilles.... Cétait au
temps des Chtis, 1 st que el
fruppe ks gens », débotetil.

Le Comié, Minvité de catte 33
edmon, est un fromage au lait
cru 2 pate pressée. cuite. Il sera
aThonneur sur I'un des'stands.
Mais le but de la féte est tout
autre. «Nous cherchons a pro-
mouvoir les produits régionaux
mais nous tentons- aussi une
ouverture vers la Flandre. Cette .
année, nous accueillerons égale-
ment José Michel de PHoréca-
lienme a Lierneux. Il proposera du
Jfromage, du saucisson et de la
biere a la myrtille », confie le di-
recteur du GREOA.

_ La féte du fromage, c'est un
rassemblement connu des
amateurs du produit’ laitier,
quiils soient aires de la
réglon dA e, de Verviers
L d'mﬁmlﬂrc. = Nouts

LE PROGRAMME

avons beaucoup de fideles qui
vier_mentt‘zcemﬁted’annéeen an-
née, tantducotedesaposanﬁque
du public. La moitié des fromages
sont produits par des entr?pmes
de taille conséquente, Pautre moi-
1i€ par des petits artisans. Ceci
permet dattirer tous les pubhcs. A
coté des régionaux et des provin-
ciaux, on retrouve beaucoup de
Néerlandais, des Flamands mais
aussi des Allemands. Tout le
monde aime venir ici, c’est un lieu
assez festif », vante ]acques Li-
lien.

Et les enfants ne sont pas
oubliés. Avec un chéteau gon-
flable (3 coté de celuien pierre),
des animaux éparpiliés dans le
parc et des visites guidées (le
musée de la meunerie et de la
boulangerie sera ouvert, de
méme que le Chiteau de Harzé

~qui mettra ses charmes en va-
leur), ils pourront s'adonner
aux joies dulait dans un «Bara
lait » original. Les parents s’'oc-
cuperont avec les 250 fromages
en dégustation, le barbecue et
les différents concerts. «Len-
trée est gratuite et les dégustations
le sont également ce qui attire gé-
neralement la foule. Selon la po-
lice, notre manifestation rassem-
Dle plus de 10 000 personnes sur
les deux jours », couronne I'or-
ganisateur. B P.lj.

a féte s’étale sur deux jours,
les 25 et 26 aoiit.

Le samedi, le chiteau ouvrira
sesportesa 14h00.A1sh 30,
apresl'inauguration de la féte,
la remise des prix du con-
cours, du coup de ceeur de la
presse et du grand prix spécial
de la province de Liege aura

«Les Echos d’Aywaille ». Les
stands fromagers fermeront a
20 h ooetle chateaua 22 h oo.

Le dimanche 26, la féte
ouvrira a 12 h oo pour se re-
fermer a 20 h 0o.La proclama-
tion du coup de cceur des
chefs de cuisine est prévue
pour 15 h 30, soit exactement

liew Elle précédera un concert 7
de I’Ensemble instrumental o
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30 minutes avant un concert
du groupe «Ensemble... avec
Pierre » qui reprend les tubes
de l'artiste verviertois. Des dé-
gustations de produits régio-
naux aux chansons de Pierre
Rapsat, la creme de Ia féte du
fromage... ®
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