Télé-moustique

(Samedi 25 au vendredi 31 ao(t 2012)

Tout un fromage

Deux cents frometons wallons en compétition.

Ce week-end des 25 et 26 aolit se
tient la féte du fromage sur le site du
chateau de Harzé, dans la commune
d’'Aywaille. Cette 33¢ édition a pour
invité d’honneur le comté, fabriqué
dans le massif jurassien. Mais ce
sont surtout 200 fromages wallons
qui sont proposés au public. Une
trentaine de producteurs font gofiter
et vendent leurs produits: fromages
au lait de vache (frais, pate molle,
pate dure, bleu...), au lait de chevre
et au lait de brebis. Avis aux gour-
mands: des plateaux sont a gagner
toutes les heures! Si le but de la féte
est de faire (re)découvrir les fro-
mages de chez nous au grand public,
elle permet aussi d'apporter aux pro-
ducteurs une reconnaissance et une
notoriété. Certains choisissent en
effet de présenter leurs produits au
“concours de fromages de Wallonie”,
qui se tient le samedi. A 15h, un jury
composé de maitres fromagers an-
nonce le nom des meilleures créa-
tions. Par exemple, I'année derniere,
la crotte de Bomal de la chévrerie
d'Ozo a Izier (Durbuy) avait décroché

le prix dans la catégorie fromage au
lait de chévre. Le dimanche a 15h,
c'est au tour des chefs cuisiniers
d'attribuer leur coup de cceur.
En 2011, ils avaient opté pour le bleu
d'Adele de la fromagerie du gros
chéne a Méan (Havelange).

Encore au programme des festivités:
des intronisations dans différentes
confréries dont celle du herve; des
concerts de la fanfare et du groupe
“Ensemble... avec Pierre”, en hom-
mage a Pierre Rapsat; un chateau
gonflable et un bar a... lait. Et puis, il
serait dommage de repartir de la féte
du fromage sans étre entré dans le
chateau de Harzé qui Iui sert de
cadre. Des visites guidées y sont or-
ganisées. - J.A.

= Le samedi 25 ao(it de 14 a 2Zh et le
dimanche 26 aoiit de 12 3 19h. Chateau
de Harzé, route de Bastogne 1, 4920
Harzé. Féte du fromage: gratuit. Visite
du chateau: 2 €. Visite du musée de la
Boulangerie: 1,50 €. 04/384.35.44.
www.fetedufromage.be




